
LE BROCCIU U BROCCIU 

 

 

 

- Le brocciu est-il uniquement fabriqué en Corse ? Ressemble-t-il à d'autres fromages ? 

Comment le brocciu est-t-il fabriqué ? OUI, il est uniquement fabriqué en Corse et il est 

protégé par l'AOC (Appellation d'Origine Contrôlée). 

 

U brocciu sarà fattu solu in Corsica ? S’assumiglia à d’altri furmagli ?  

Iè, hè solu fattu in Corsica, hè prutettu da l’A.O.C (Appillazione d’Origine Cuntrullata). 

 

 

- Qu'est-ce que le brocciu ? Le brocciu est un fromage corse. 

 

Chì hè u brocciu ? U brocciu hè un furmagliu corsu. 

 

 

 

- De quel  animal vient le lait utilisé pour le brocciu ? Le lait utilisé vient de la chèvre et de 

la brebis. 
 

Da duva vene u latte utilizatu pà fà u brocciu ? Vene da a capra è da a pecura. 

 

 

 

- Est-ce un produit saisonnier ? Pourquoi ? Oui c'est un produit saisonnier car les chèvres 

ou les brebis sont pleines. L'éleveuse ne les trait plus. Il faut attendre la naissance du cabri ou 

de l'agneau. 

 

Hè un pruduttu di stagione ? Perchè ? Iè, perchè capre è pecure sò piene. Ùn si munghje più, 

s’aspetta a figliera. 

 

 

- A quel type d'aliment le brocciu appartient-il ? Il appartient aux produits laitiers. 

 

À chì tippu d’alimentu appartene u brocciu ? Appartene à i prudutti lattaghji 



 

 

 

 

- Comment le déguste-t-on ? On le déguste cru ou en cuisiné dans un plat  

(ex: beignets au brocciu, canelloni …). 

 

Cumu si magna ? Si magna frescu o scucinatu (es : frittelle, cannelloni). 

 

 

 

- Quel goût a-t-il ?  Il a un goût spécial, qui transporte celui qui le mange dans une bergerie, 

au milieu d'un troupeau. 

 

Chì gustu hà ? Un gustu particulare chì ci porta à mezu à a banda di l’animali. 

 

 

 

La préparation des canelloni au brocciu.                                          C'est prêt ! À déguster ! 
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